Diedboff

Catering

,es wird Fruhling®
01.02. - 30.04.

Vorschlag 1/ ab 15 Personen

SuBkartoffel-Zitronengras-Ingwer-Creme
*k*%

Wilde Krauter mit Apfelbalsamico
Rote-Bete-Salat mit Orange und Feta
Gebratenes Gemiise von Fenchel, Pilzen und Spitzpaprika
Weifler Bohnensalat mit Avocado, Tomate und Sprossen
Flusskrebssalat mit Erbse, Karotte, Kohlrabi und Minze
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter
*k*%

Wildragout mit Pilzen, Mohn und Schupfnudeln
Graupen-Risotto mit Staudensellerie, Karotte, Birne und WeiBweinrahm
Skrei mit Mangold und Selleriestampf
*k*%

Rhabarber-Panna Cotta mit Gewdrzkirschen
Birnen-Joghurt mit gebackenen Mandeln

22,30 € pro Person

Vorschlag 2 / ab 15 Personen

Angeraucherte Sellerie-Creme
*k%

Spinatsalat mit Gewlrztomaten, Radieschen und Landschinken-Chips
Zuckerschoten mit Sesam, Romana, roten Zwiebeln und Rostbrot
Salat aus heimischen Riibchen mit Honig und siilem Senf
Getreideschrot-Salat mit Kichererbsen, Limette, Gurke und Walnuss
Geschmolzene Tomate im Glas
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter
*k%k
Coq au Vino Bianco mit Bete und Schmand-Lauch-Stampf
Rotbarbe im Tempura auf Gemusebeet mit Basmatireis
Gemuselasagne aus Zucchini, Tomate, Mozzarella und Sufikartoffel
*k%k
Holunder-Quark mit Apfelkompott
Schokoladenmousse mit Fruchtsauce

24,90 € pro Person

Wir lieben Perfektion.




