Diedboff

Catering

,wenn die Tage langer werden*
01.05. - 31.07.

Vorschlag 1/ ab 15 Personen

Gelbe Mohre-Honig-Limetten-Creme
*k*%

Kartoffelsalat mit Paprika, Zwiebel und Olive
Tomate-Mozzarella im Glas mit Basilikum und Essig
Spargel-Erdbeer-Salat mit Pinienkernen und Passionsfrucht-Dressing
Romanasalat mit Kapern, Sardelle, Tomate und Parmesan-Dressing
Sommerlich marinierter Gemiisesalat mit Minze
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter
*k*%

Putenbraten mit Balsamico-Jus, Tomaten-Lauch-Gemise und gerdsteter Su3kartoffel
Baby Forelle mit geschmorten Thymian-Karotten und Estragon-Polenta
Pasta mit Staudensellerie, Kirschtomaten, griinem Spargel und Barlauch

*k*%
Gelierte Buttermilch mit Erdbeere
Aromatisierte Frichte mit Melisse und Ingwer

23,20 € pro Person

Vorschlag 2 / ab 15 Personen

Fenchel-OrangenSuppe
*k*%

Krauter von der Wiese mit Beerendressing
Mit Kumquat und Chili gebeizter Lachs
Tomaten-Brot-Salat mit Minze und Basilikum
Nudelsalat mit Gurke, Dill und Schmand
Griner Spargel mit Radicchio und Orange
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter
*k*%

Kalbschnitzel mit Spargel, Butterkartoffeln und Hollandaise
Gebratener Rotbarsch mit Paprika Limettenragout und Hirse
Gerostete Kartoffelchen mit Gemuse und Frankfurter Griner Sauce
*k*k
Mascarpone-Lavendel mit Gebackbrosel
Mangojoghurt mit Johannisbeere in Textur

26,80 € pro Person

Wir lieben Perfektion.




