Diedboff

Catering

,in der eisigen Zeit"
01.11. - 31.01.

Vorschlag 1/ ab 15 Personen

Winterlicher Salat mit Speckcrodtons und Balsamico
Roastbeef mit Sauce Tatar und Rostzwiebeln
Hausgemachter Heringssalat mit Bete, Apfel und Zwiebel
Steckriiben-Carpaccio mit Cranberry, Salat und Birnen
Kartoffelfrischkasetaschen mit Radieschen und Pilzen
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter
*k*k
Rinderroulade mit Rahmwirsing und Krauter-Heidekartoffeln
Kabeljau mit Sesam-Zucchini und Kurbispuree
Karotten-Kartoffel-Puffer mit Lauch, Sellerie und Champignonrahm
*kk
Zimt-Panna Cotta mit Pflaumenkompott
Angesalzene Nougat-Mousse mit Baby-Orangen

32,00 € pro Person

Vorschlaqg 2 /ab 15 Personen

Pastinakencreme

*kk

Rotkohl-Birnen-Salat

Wildterrine mit Wurzelgemuse und Kréauterremoulade
Kartoffel-Speck-Salat
Geraucherte Putenbrust mit Artischocke und Blutorange
Panierte Kaseecke mit Preiselbeere und Feldsalat
Landbrot mit aufgeschlagener Salzbutter

*k%

Ganse- oder Entenbraten mit Rotkohl, Kl63en und Sauce
Fischragout mit Kokos, Zitronengras und aromatisiertem Reis Apfel-
Kartoffelgratin mit Blumenkohl und Butterbrdseln
*k%

Lebkuchen-Mousse mit Glihweinkirschen
Winterlicher Brownie mit Zimt und Kaffee

32,00 € pro Person

Wir lieben Perfektion.




